Hersteller: Atosa

Kategorie:  Aufsatzkihlvitrine I ' E G

Serie: Ice-A-Cool Serie e e e e e
Modell: VRX1400-330 Glasaufsatz (ICE3861GR)
Aufsatzkiihlvitrine

VRX1400/330 mit Glasaufsatz

Die Atosa Aufsatzkihlvitrine VRX 1400/330 (ICE3861GR) vereint optimale
Kihlung mit hygienischem Schutz. Mit Platz fiir sechs GN 1/4 Behalter und
einem stabilen Glasaufsatz ist sie die perfekte Losung fiir die frische und
direkt einsehbare Zutatenkihlung in lhrem Betrieb.

Highlights / Vorteile

== Perfekter Schutz: Der stabile Glasaufsatz schiitzt Ihre Zutaten hygienisch vor
auBeren Einflissen

== QOptimale Aufteilung: Bietet passgenauen Platz flr bis zu 6x GN 1/4 Behélter fur Eigenschaften

schnellen Zugriff.

== Zuverlassige Kalte: Halt empfindliche Lebensmittel konstant im sicheren kompakt | | +2 bis +8& Grad

Frischebereich von +2°C bis +8°C.Hochwertiger Edelstahl: Robustes Gehduse aus
langlebigem u

g *

Technische Daten Ausstattung / Optionen
= Automatische Abtauung: Erleichtert den taglichen Betrieb
bl GUFELD und spart wertvolle Arbeitszeit.
Elektroanschluss 220V - 50Hz == Statische Kiihlung: Sorgt fiir eine gleichméaBige
Kélteverteilung im gesamten Innenraum.
Container Anzahl 6x1/4 == Umweltfreundliches Kaltemittel: Setzt auf
zukunftssicheres R600a (Isobutan) mit minimalem
Mafe B/T/H 1415x 335 x 435 GWP Sicherer Stand: Ausgestattet mit rutschfesten
G ifiBen fur jede Arbeitsflache.
Temperaturbereich -2°C bis +8°C ummitBen Tur jede Arbertstiache
== Stromanschluss: Betriebsbereit tiber herkdmmliche 220V-
Material Chromnickelstahl 50Hz Steckdose
Geeignet fiir Besonderheiten

== Seitlich montierter Kompressor: Ermoglicht ein flaches,
kompaktes Design der Wanne und maximiert das
nutzbare Innenvolumen bei optimaler Luftzirkulation.

Pizzerien & Trattorien Sandwich-Shops Salat- & Frischtheken

Déner; Front-Cooking & Buffetbereiche
== Carel Digitalsteuerung: Die hochprazise, elektronische

Steuerung Uberwacht die Temperatur permanent und
Hinweis zeigt diese gut lesbar auf dem Display an.

Alle Angaben dienen der allgemeinen Produktinformation. Technische
Daten, Ausstattung und Verfligbarkeit konnen je nach Ausfiihrung
abweichen. Fir eine konkrete Modellanfrage beraten wir Sie gerne
personlich.

Alle Angaben ohne Gewahr. Irrtiimer und technische Anderungen vorbehalten. Stand 09/2025
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