
Hersteller:  Atosa
Kategorie:  Aufsatzkühlvitrine
Serie:  Ice-A-Cool Serie
Modell:  VRX 1400/380 (ICE3882GRS)

Aufsatzkühlvitrine

Atosa VRX 1400/380
Die Atosa Aufsatzkühlvitrine VRX 1400/380 (ICE3882GRS) garantiert
maximale Frische direkt am Arbeitsplatz. Mit Platz für sechs GN 1/3
Behälter und einem robusten Stahldeckel ist sie die perfekte Lösung für
die hygienische und griffbereite Zutatenkühlung in jeder Gastro-Küche.

Highlights / Vorteile

Eigenschaften

kompakt +2 bis +8 Grad

Technische Daten

Merkmal Angabe

Elektroanschluss 220V – 50Hz

Volumen 48 L

Container Anzahl 6 x 1/3

Maße B/T/H 1415 x 395 x 270

Temperaturbereich -2°C bis +8°C

Material 100% Edelstahl

Ausstattung / Optionen

Geeignet für

Pizzerien & Trattorien Döner- & Lieferdienste

Subway- & Sandwich-Betriebe

Hinweis

Alle Angaben dienen der allgemeinen Produktinformation. Technische
Daten, Ausstattung und Verfügbarkeit können je nach Ausführung
abweichen. Für eine konkrete Modellanfrage beraten wir Sie gerne
persönlich.

Besonderheiten

Optimale Kapazität: Bietet großzügigen Platz für bis zu 6x GN 1/3 Behälter zur
schnellen Entnahme.
Hygienischer Schutz: Der klappbare Stahldeckel schützt Zutaten zuverlässig vor
Schmutz und Austrocknung.
Verlässliche Kühlung: Hält empfindliche Lebensmittel konstant im Frischebereich
von +2°C bis +8°C.
Robuster Edelstahl: Gehäuse innen und außen aus langle

Automatische Abtauung: Erleichtert den täglichen Betrieb
und spart wertvolle Arbeitszeit.
Statische Kühlung: Sorgt für eine gleichmäßige
Kälteverteilung im gesamten Innenraum.
Umweltfreundliches Kältemittel: Setzt auf
zukunftssicheres R600a (Isobutan) mit minimalem GWP.
Sicherer Stand: Ausgestattet mit rutschfesten
Gummifüßen für jede Arbeitsfläche.
Stromanschluss: Betriebsbereit über herkömmliche 220V–
50Hz Steck

Seitlich montierter Kompressor: Ermöglicht ein flaches,
kompaktes Design der Wanne und maximiert das
nutzbare Innenvolumen bei optimaler Luftzirkulation.
Carel Digitalsteuerung: Die hochpräzise, elektronische
Steuerung überwacht die Temperatur permanent und
zeigt diese gut lesbar auf dem Display an.
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