Hersteller: Atosa

Kategorie: Pizza-Saladette / Kihltisch I ' E G

Serie: Ice-A-Cool Serie
Modell: ICE3869GR / 3 Tirige Pizza Saladette
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Pizza-Saladette / Kiihltisch

ICE3869GR ;

Die 3-tiirige Atosa Belegstation ICE3869GR ist die perfekte Station fir
Sandwiches, Salate und Wraps. Der isolierende Edelstahl-Schiebedeckel
schiitzt die frischen Zutaten in den sieben GN 1/3 Behaltern, wahrend der
380-Liter-Kuhlunterbau viel Lagerraum bietet.
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== |ntegrierter Deckel: Robuster Schiebedeckel schiitzt Zutaten vor Kalteverlust.
== Optimale Aufteilung: Nimmt bis zu 7x GN 1/3 Behalter fur schnellen Zugriff auf.
= Viel Kiihlvolumen: 380 Liter Lagerplatz hinter drei selbstschlieBenden Tiiren. Eigenschaften
== Sichere Frische: Konstantes Temperaturniveau im Bereich von -2°C bis +8°C. Gl ot +2 bis +8 Grad
Technische Daten Ausstattung / Optionen

Merkmal Anagabe == Edelstahlkonstruktion: Gehause innen und auBen aus

9 hygienischem, robustem Edelstahl.
Elektroanschluss 220V - 50Hz == Inklusive Tragroste: Lieferung standardméaBig mit 2
Rosten je Tir (Tragkraft je 18 kg).
Ablageflache je Ttr 2 == Mobil und flexibel: Ab Werk auf stabilen Rollen,
o StandfiiBe zum Wechseln liegen bei.
Kahlmittel R600a (Isobutan) — GWP 3 . . . .
== Effiziente Dichtungen: Magnetische, leicht austauschbare

MaBe B/T/H 1365 x 700 x 1030 TUrdichtungen halten dicht.

Temperaturbereich -2°C bis +8°C

Material Chromnickelstahl

Volumen 380
Geeignet fiir Besonderheiten

== Kompressor im Sockel: Der unten montierte Kompressor
spart Stellflache und hebt den Innenraum auf eine
angenehme, ergonomische Arbeitshdhe an.

Pizzerien & Lieferbetriebe Béickereien & Teigwarenproduzenten

Systemgastronomie mit frischer Zubereitung
== Carel Digitalsteuerung: Das elektronische System sorgt

fir die absolut prazise Einhaltung der eingestellten
Hinweis Kihltemperaturen.

Alle Angaben dienen der allgemeinen Produktinformation. Technische
Daten, Ausstattung und Verfligbarkeit konnen je nach Ausfiihrung
abweichen. Fir eine konkrete Modellanfrage beraten wir Sie gerne
personlich.

Alle Angaben ohne Gewahr. Irrtiimer und technische Anderungen vorbehalten. Stand 06/2026
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