
Hersteller:  Atosa
Kategorie:  Pizza-Saladette / Kühltisch
Serie:  Ice-A-Cool Serie
Modell:  ICE3864GR / 3 Türige Pizza Saladette

Pizza-Saladette / Kühltisch

ICE3864GR mit Glasaufsatz
Die Atosa Pizza-Saladette ICE3864GR vereint erstklassige Teigverarbeitung
mit hygienischer Zutatenpräsentation. Ausgestattet mit einer kühlen
Granitplatte, einem Glasaufsatz für sieben GN 1/3 Behälter und drei
Kühltüren ist sie die perfekte Komplettlösung.

Highlights / Vorteile

Eigenschaften

Glasaufsatz +2 bis +8 Grad

Technische Daten

Merkmal Angabe

Elektroanschluss 220V – 50Hz

Ablagefläche je Tür 2

Kühlmittel R600a (Isobutan) – GWP 3

Maße B/T/H 1380 x 700 x 1135

Temperaturbereich -2°C bis +8°C

Material Chromnickelstahl

Volumen 380

Ausstattung / Optionen

Geeignet für

Pizzerien & Lieferbetriebe Bäckereien & Teigwarenproduzenten

Systemgastronomie mit frischer Zubereitung

Hinweis

Alle Angaben dienen der allgemeinen Produktinformation. Technische
Daten, Ausstattung und Verfügbarkeit können je nach Ausführung
abweichen. Für eine konkrete Modellanfrage beraten wir Sie gerne
persönlich.

Besonderheiten

Hygienischer Glasaufbau: Schützt die frischen Zutaten zuverlässig vor äußeren
Einflüssen.
Granit-Arbeitsfläche: Kühle und robuste Oberfläche .
Großes GN-Zutatenfach: Bietet passgenauen Platz für bis zu 7x GN 1/3 Behälter
für schnellen Zugriff.
Ergiebiger Unterbau: 380 Liter Kühlvolumen hinter drei stabilen,
selbstschließenden Türen.

Hochwertiger Edelstahl: Konstruktion innen und außen
aus robustem AISI 201 Edelstahl gefertigt.
Inklusive Tragroste: Lieferung serienmäßig mit 2 Rosten je
Tür (Ladekapazität bis zu 18 kg pro Rost).
Flexibel mobil: Feste Montage auf stabilen
Schwerlastrollen, Standfüße zum Austausch liegen bei.
Zukunftssicheres Kältemittel: Hocheffizienter,
umweltschonender Betrieb dank R600a.

Unten montierter Kompressor: Das kompakte, im Sockel
integrierte Aggregat sorgt für eine hervorragende
Kühlleistung und hebt das Kühlabteil ergonomisch an.
Carel Digitalsteuerung: Das hochpräzise elektronische
System garantiert die konstante Einhaltung des
Temperaturbereichs von -2°C bis +8°C.
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