
Hersteller:  Atosa
Kategorie:  Pizza-Saladette / Kühltisch
Serie:  Ice-A-Cool Serie
Modell:  ICE3858GR / 3 Türige Pizza Saladette

Pizza-Saladette / Kühltisch

ICE3858GR
Die 3-türige Atosa Pizza-Saladette ICE3858GR kombiniert eine kühle
Granitplatte mit einem integrierten Zutatenfach für 7x GN 1/3 Behälter.
Der geräumige 380-Liter-Kühlunterbau sorgt für maximale Frische und
hält alle Zutaten in der Küche jederzeit griffbereit.

Highlights / Vorteile

Eigenschaften

Glasaufsatz +2 bis +8 Grad

Technische Daten

Merkmal Angabe

Elektroanschluss 220V – 50Hz

Ablagefläche je Tür 2

Kühlmittel R600a (Isobutan) – GWP 3

Maße B/T/H 1365 x 700 x 1112

Temperaturbereich -2°C bis +8°C

Material Chromnickelstahl

Volumen 380

Ausstattung / Optionen

Geeignet für

Pizzerien & Lieferbetriebe Bäckereien & Teigwarenproduzenten

Systemgastronomie mit frischer Zubereitung

Hinweis

Alle Angaben dienen der allgemeinen Produktinformation. Technische
Daten, Ausstattung und Verfügbarkeit können je nach Ausführung
abweichen. Für eine konkrete Modellanfrage beraten wir Sie gerne
persönlich.

Besonderheiten

Granitarbeitsfläche: 340 mm tiefe Arbeitsplatte – ideal für haftfreies Teigrollen.
Großes Zutatenfach: Bis zu 7x GN 1/3 Behälter für den schnellen Zugriff auf.
Viel Kühlvolumen: 380 Liter Lagerplatz hinter drei selbstschließenden Kühltüren.
Zuverlässige Frische: Sicherer Temperaturbereich von -2°C bis +8°C für
empfindliche Zutaten.

Langlebiger Edelstahl: Konstruktion innen und außen aus
robustem AISI 201 gefertigt.
Inklusive Tragroste: Lieferung serienmäßig mit 2 Rosten je
Tür (Tragkraft bis 18 kg pro Rost).
Mobil einsetzbar: Lieferung auf stabilen Rollen, Standfüße
zum Wechseln liegen bei.
Automatische Abtauung: Zuverlässige
Tauwasserverdunstung erleichtert die tägliche Reinigung.

Kompressor im Sockel: Der unten montierte Kompressor
spart wertvolle Stellfläche und hebt das Kühlabteil auf
eine ergonomische Arbeitshöhe an.
Carel Digitalsteuerung: Die präzise elektronische
Steuerung garantiert die konstante Einhaltung der
eingestellten Lagertemperaturen.
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