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Modell: DZ-26T

UNITED GASTRO GROUP
HANDEL MiT GASTROGERATEN UND LesensmITTELN

Elektro-Durchlaufofen

CTX Durchlaufofen DZ-26T

Der CTX DZ26T ist ein kompakter Elektro-Durchlaufofen mit
Forderband und Infrarot-Heizsystem. Er eignet sich fir Pizza,
Baguettes, Sandwiches, Snacks sowie Fleisch- und
Fischgerichte und unterstitzt konstante Back- und
Garergebnisse im taglichen Gastronomieeinsatz.

Highlights [ Vorteile

== Kompakter Elektro-Durchlaufofen mit Forderband Eigenschaften
== |nfrarot-Heizsystem fur gleichmaBige Ergebnisse Elektro Durchlaufofen
== Geeignet fur Pizza, Snacks, Fleisch und Fisch
== Speicherbare Programme flir wiederkehrende Ablaufe 4 8
== |eiser Betrieb fir offene Kiichen und Gastebereiche
Technische Daten Ausstattung [ Optionen
Merkmal Angabe == Elektro-Durchlaufofen mit einer Backkammer
== Forderband flr kontinuierliche Produktzufihrung
Elektroanschluss 400 V; 3NPE; 10 kW = Infrarot-Heizsystem fiir gleichmaBige
Backbereich 433 x 664 mm Warmeverteilung
== Separat regelbare Ober- und Unterhitze
MaBe B/T/H (inkl. Gestell) 1164 x 738 x 1000 mm = Rechts und links getrennt steuerbare Heizelemente
Durchlaufzeiten 3,5 - 30 min.
Temperatur 480 °C
Geeignet fiir Besonderheiten

Pizzerien Backbetriebe Lieferdienste == Besonders geeignet flr proteinhaltige Speisen

== 15 Programme flir Zeit und Temperatur speicherbar
Systemgastronomie Betriebe mit hohem Durchsatz
Hinweis

Alle Angaben dienen der allgemeinen Produktinformation. Technische
Daten, Ausstattung und Verfligbarkeit konnen je nach Ausfiihrung
abweichen. Fir eine konkrete Modellanfrage beraten wir Sie gerne
personlich.

Alle Angaben ohne Gewshr. Irrtiimer und technische Anderungen vorbehalten. Stand 12/2023
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Erganzende Ansichten, Zeichnungen oder Detailbilder zum Gerat
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